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mm mm mm mm mm mm mm mm mm Kg mm kg

SA 100 100 140 230 255 270 310 380 260 320 4,5 450x370x350 5,5

SA 110 110 140 230 255 270 310 380 260 320 4,7 450x370x350 5,7

SA 130 130 140 250 260 310 360 460 275 360 6 450x370x350 7

SA 150 150 140 260 260 330 380 460 275 360 6,5 450x370x350 7,5

SA 180 180 140 260 265 330 430 500 275 360 7 450x370x350 8
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hamburgatrici
hamburger presses
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SA 

SA 130

SA 150-180

SA 100 - 110

Lavorazione carne - Meat processors

• Hamburgatrici caratterizzate da una forma 
arrotondata semplice e compatta.

• Realizzate in lega di alluminio anodizzato.
• Contenitore porta cellophane incorporato pronto 

per l’uso.
• Piedini in gomma.

 • Simple and compact patty press with rounded 
design.

 • Made from anodized aluminium alloy.
 • Built-in sheets holder.
 • Rubber feet.


